Wochenmenii

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
01.06.2026 02.06.2026 03.06.2026 04.06.2026 05.06.2026 06.06.2026 07.06.2026
Vorspeise Tomatensuppe Spargelsuppe Bouillon mit Broccolisuppe Knoblauchsuppe Tagessuppe Bouillon mit
Meniisalat Meniisalat Backerbsen Meniisalat Meniisalat Meniisalat CroQtons
Meniisalat Meniisalat
Menu Fleischspiessli, Schweinsnierstiick, Kénigberger Triester Fischstdbchen (D), Spaghetti Chorizo, Kalbsplatzli,
Klassik Bernaissauce, Krauterjus, griine Klopse, Rindsvoressen, Tatarsauce, Tomatensauce, Zitronensauce,
CHF 26.00 Ratatouille und Bohnen, Pfélzer- Kapernsauce, Marktgemiise und Rahmspinat, Marktgemiise und Grilltomate,
Pommes rissolées Riiebli und Risotto Riiebli, Kohlrabi Spatzli Randen und gehobelter Sbrinz Zucchini und
und Kartoffeln Kartoffelstock gebratene Polenta
Menu Gefiillte Aubergine Rosti mit buntem Sellerie-Piccata, Gebratener Tofu mit Spargelragout im Panierte Reiskugeln Hirsepfannkuchen
Vital mit Gemiise, Gemiise, Spiegelei Balsamico-Linsen, Wok-Gemiise und Blatterteigherz mit mit Tomaten- mit buntem
CHF 24.00 Kichererbsen- und Krauterquark Karotten, Fenchel Basmatireis Karottenchips Bohnenragout Gemiise und

Ragout und Feta

und Tomaten

Gruyére iberbacken

Chefs Empfehlung

Paniertes Kalbsschnitzel, Hollandaise,

griine und weisse Spargeln und

Rosmarinkartoffeln
CHF 32.00

In unserer Kiiche verwenden wir, wenn nicht anders vermerkt, vorwiegend Fleisch aus Schweizer Produktion. Allergiker: Bei Unvertraglichkeiten oder Lebensmittelallergien, informieren Sie bitte unsere Mittarbeitenden. Wir beraten Sie gerne.
“Kann mit Antibiotika und oder anderen antimikrobiellen Leistungsfordern erzeugt worden sein.



