Montag

Wochenmenii

Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
26.10.2026 27.10.2026 28.10.2026 29.10.2026 30.10.2026 31.10.2026 01.11.2026
Vorspeise Broccolisuppe Krauterrahmsuppe Bouillon mit Kohlrabisuppe Karottensuppe Tagessuppe Bouillon mit
Meniisalat Meniisalat Gemiise Meniisalat Meniisalat Meniisalat CroQtons
Meniisalat Meniisalat
Menu Pastetli gefiillt mit Schweinscipollata, Rindfleischlasagne, Lammbraten (IRL), Gebratener Pouletgeschnetzeltes, Hirschpfeffer,
Klassik Fleischkiigeliin Jus, Sauerkraut und Tomatensauce und Rosmarinsauce, Petersfisch (NLZ), Currysauce, Pak Rotkraut, Marroni
CHF 26.00 Pilzrahmsauce und Salzkartoffeln Zucchini Wirz, Kiirbis und Dill-Rahmsauce, Choiund und Spatzle
Erbsen- Polenta Lattich, Randen und Basmatireis
Karottengemiise Salzkartoffeln
Menu Eier, Senfsauce, Kiirbisstrudel, Hirsepfannkuchen, Gemischte Falafel, Gnocchi mit Steinpilzrisotto mit
Vital Blattspinat, Kiirbis-Mascarpone,  Herbst-Gemiise und vegetarische Joghurtsauce, Gorgonzolasauce, Mascarpone und
CHF 24.00 Kohlrabi und Lattich und Gruyéres Ravioli, Siisskartoffelpiiree Blattspinat und panierte
Kroketten Eierschammli Tomatensauce und und Marktgemiise Cherrytomaten Gemiisebdllchen

Sbinz

Chefs Empfehlung

Reh-Cordon bleu (AT) mit Raclettkdse und Steinpilzen, Marktgemiise
und Pommes frites
CHF 32.00

In unserer Kiiche verwenden wir, wenn nicht anders vermerkt, vorwiegend Fleisch aus Schweizer Produktion. Allergiker: Bei Unvertrdaglichkeiten oder Lebensmittelallergien, informieren Sie bitte unsere Mittarbeitenden. Wir beraten Sie gerne.
“Kann mit Antibiotika und oder anderen antimikrobiellen Leistungsfordern erzeugt worden sein.



